
FACHSCHULE 
Hotel  und Gaststätten

Dauer und Gliederung
Die Ausbildungsdauer beträgt zwei Schuljahre (4 Semester) 
in Vollzeitform. Wöchentlich werden 32 bis 35 Unterrichts-
stunden erteilt. Darüber hinaus gelten die normalen Schul-
ferien des Landes Nordrhein-Westfalen. 

Finanzierung
In der Fachschule werden weder Schulgeld noch  
Prüfungsgebühren erhoben, es fällt lediglich ein  
geringer Eigenanteil an den Fachbüchern an.

Für den Besuch der Fachschule Hotel und Gaststätten  
können Finanzierungshilfen und Zuschüsse nach dem 
Bundesausbildungsförderungsgesetz (BAföG) oder dem  
Aufstiegsfortbildungsförderungsgesetz (Meister-BAföG) 
gewährt werden. Informationen dazu finden Sie unter  
www.bafög.de oder www.meister-bafoeg.info sowie beim
	 Kreis Lippe
	 FG Soziales - Ausbildungsförderung
	 Felix-Fechenbach-Str. 5
	 32756 Detmold
	 Telefon: 0 52 31 - 62 300

Anmeldung und weitere Informationen 
Jährlich Ende Januar / Anfang Februar findet am  
Felix-Fechenbach-Berufskolleg ein Beratungs- und  
Anmeldetag statt. 
Besuchen Sie unsere Internetseite 
	 www.hotelfachschule-detmold.de 
und laden Sie sich das Anmeldeformular herunter. 

Bis Ende Februar vor Studienbeginn sollten Sie sich ange- 
meldet haben, auf Anfrage aber auch noch danach. Für  
weitere Informationen steht Ihnen Herr Jacobi zur Verfügung.

Ihr Kontakt zu uns

	 Felix-Fechenbach-Berufskolleg
	 Fachschule Hotel und Gaststätten
	 Saganer Str. 4
	 32756 Detmold

Telefon:	 0 52 31 - 60 82 00
Telefax:	 0 52 31 - 60 82 88

Email:	 info@hotelfachschule-detmold.de
Internet:	 www.hotelfachschule-detmold.de

Staatlich geprüfter Betriebsleiter (m/w/d)   
Fachrichtung Hotel und Gaststätten
 
Fachhochschulreife 

Ausbildereignung

Unsere Partner in der Weiterbildung:

Stand: Oktober 2020



Verknüpfung von Schule und Praxis
Im dritten Semester begleiten wir die Studierenden 
bei der Bearbeitung einer Projektarbeit zu einem Thema 
aus der Berufspraxis. Dazu kooperieren wir mit Unter-
nehmen und Verbänden der Branche in unserer Region 
und darüber hinaus.

International - wie das Berufsfeld
Das Felix-Fechenbach-Berufskolleg bietet Studierenden  
der Fachschule Hotel und Gaststätten bei Interesse ein  
vierwöchiges Praktikum im Berufsfeld über die Partner-
schule Atlanta Technical College in Atlanta (USA) an.

Die Inhalte aus dem Unterricht werden im zweiten 
Semester in einer Studienfahrt in das europäische 
Ausland vertieft.

Ihre Karriere mit uns! 
Als Absolventin / Absolvent der Fachschule werden Sie  
zu einer Führungskraft des mittleren und gehobenen Ma-
nagements. Sie erwerben ein breites Spektrum beruflicher 
Qualifikationen, die ihnen Wege zu vielfältigen Tätigkeiten 
eröffnen. Wir vermitteln eine hohe Fachkompetenz zur 
selbstständigen und fachlich richtigen Lösung sowie zur 
Bearbeitung betrieblicher Probleme und Aufgabenstel-
lungen, um den ständig steigenden Anforderungen im 
Hotel- und Gaststättenbereich auch in Zukunft gewachsen 
zu sein. Für die erfolgreiche Übernahme von Führungsver-
antwortung - insbesondere im Personalbereich - stehen da-
rüber hinaus auch ausgeprägte kommunikative und soziale 
Fähigkeiten im Mittelpunkt der Ausbildung.

Die Weiterbildung führt zum Abschluss: 
„Staatlich geprüfte Betriebsleiterin / Staatlich  
geprüfter Betriebsleiter, Fachrichtung Hotel und  
Gaststätten“

und ist dem staatlich geprüften Betriebswirt gleichwertig.

Mit einer zusätzlichen schriftlichen Prüfung ist der Erwerb 
der Fachhochschulreife möglich.  
Der Kurs Berufs- und Arbeitspädagogik bereitet auf die 
Ausbildereignungsprüfung vor, die von der IHK Lippe zu 
Detmold in unserer Schule durchgeführt wird.

Inhalte der Ausbildung - fachlich und kompetent
Die Lehrenden in der Fachschule für Hotel und Gaststätten 
haben vielfältige Erfahrungen aus der Berufspraxis in  
Unternehmen der Hotellerie und Gastronomie sowie dem 
kaufmännischen Bereich.

Sie bearbeiten mit uns die Lernbereiche...
	» Die Gründung eines Unternehmens 
	» Die Planung, Realisierung und Bewertung von  

Konzepten für verschiedene Unternehmensbereiche 
	» Die Analyse und Optimierung von Dientsleistungen 
	» Die Gestaltung von Prozessen des Personalmanagements
	» Die Erfassung und Bewertung von Kosten und Umsätzen 

...in den Fächern:

Fachrichtungsbezogener Bereich
	» Beherbergungs- und Tagungsmanagement 
	» Hotel- und Gaststättenorganisation 
	» Marketing 
	» Personalmanagement 
	» Budgetmanagement 
	» Qualitätsmanagement 
	» Produktentwicklung und Produktpflege

Fachrichtungsübergreifender Bereich und Differenzierung:
	» Deutsch / Kommunikation 
	» Betriebswirtschaft 
	» Fremdsprachen (Englisch, Französisch und Spanisch) 
	» Berufs- und Arbeitspädagogik 
	» Technische Kommunikation (EDV)

Selbstständigkeit Betriebsleitung Studium

Fachschule Hotel und Gaststätten
Staatlich geprüfte/-er Betriebsleiter/-in

Einjährige Berufspraxis*

Fachhoch-
schulreife

Fünfjährige Tätigkeit  
im Bereich der 

Hotellerie / Gastronomie
Abgeschlossene Berufsausbildung im  
Bereich der Hotellerie / Gastronomie  

sowie der Berufsschulabschluss

*auch schulbegleitend möglich


